UNION DES CAVES
DU MEDOC

DUNE ROSE
VIN DE FRANCE

VIGNERONS RECOLTANTS

DUNE

VIN DE FRANCE

DUNE est un vin rosé produit avec des Merlot et Cabernet
récoltés en légére sous-maturité. Ceci permet de
développer les ardmes variétaux de zeste d’agrumes, de
fleur, de miel, Iégérement boisé et de conserver une belle
fraicheur portée par I'acidité et une fine touche de gaz

carbonique.

Graves garonnaises et argilo-calcaire.

2 hectares.

Tres courte macération. Pressurage a froid. Débourbage
sous 24 heures. Filtration tangentielle. Mise en bouteilles

sous vide d’air a la propriété.

Merlot et cabernet franc.

Récolte rapide a la machine, tot le matin, pour éviter

la macération.

Température de service : 6/8°c.Le vin n’est pas traité, tout
dépot est naturel.Le fruité, la fraicheur et la légére
sucrosité conviendront parfaitement a I'apéritif, sur des
fruits de mer, poissons, charcuterie, fromage de chévre.
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