CHATEAU MOULIN DE LA ROSE
UNION DES CAVES AOCST_JUL'EN

DU MEDOC
VIGNERONS RECOLTANTS

Le nom du domaine fait référence a un ancien moulin présent sur

le site et au Chevalier Larose, ancien propriétaire au XVllle siecle
du voisin Chateau Gruaud Larose. Acquis en 1971 par Guy Delon,

. RESroRy
o le Chateau Moulin de la Rose est aujourd’hui dirigé par ses

enfants, Jean-Francgois pour la technique et Guyléne pour
I’administratif. Surnommé le « Lilliput de Saint-Julien » avec ses 5
ha, il se démarque par un terroir homogene constitué des

meilleures graves de I'appellation.

Graves garonnaises
5,15 hectares.

Vinification en cuve d’acier inoxidable thermo-régulées. Cuvaison
d’environ 3 semaines.

Elevé 20 mois en barrique de chénes. 30% de bois neuf.

7 soutirages. Collage au blanc d’ceuf.

Mis en bouteilles au chateau.

65 % Cabernet sauvignon
35 % Merlot

Mol nﬁ;la Rose

SHIPT -Jed 160 Densité de plantation : 9000 pieds / ha.

Guillot double, effeuillage manuel, travail des sols.

LD o o T

Température de service : 17 / 18 °C.

Mettre en carafe 1 a 2h avant le service.

Le vin n’est pas traité, tout dépot est naturel.

Le produit s’accordera parfaitement avec des viandes rouges
comme le beeuf, le canard et 'agneau mais aussi avec des
fromages comme le brebis, le comté et le camembert.
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