UNION DES CAVES
DU MEDOC

VIGNERONS RECOLTANTS

afaog

Environnement

AFNOR CERTIFICATION

" BERNIQUET

HAUT-MEDOC

GRAND VIN DE BORDEAUX - MEDOC

CHATEAU

BERNIQUET
AOC HAUT-MEDOC

" RESTory

Ce domaine familial est dirigé par Georges Servy depuis
plusieurs générations. Cet expert-comptable a la retraite
prend grand soin de sa petite propriété, qu'il cultive comme
un jardin. Composé presque a parts égales de Merlot et de
Cabernet Sauvignon, ce vin est frais et rond, avec des ardmes

de fruits rouges et noirs.

Graves garonnaises et argilo-calcaire Pyrénées.
4 hectares.

Vinification traditionnelle Médocaine en cuves inox thermo-
régulées. Mise en bouteilles sous vide d’air a la propriété.

55 % Merlot.

45% Cabernet Sauvignon.

Rendement : entre 40 et 50hl / ha. Travail du sol
mécanique. Culture raisonnée. Tri des raisins a la

vigne. HVE3 a partir du millésime 2019.

Température de service : 17 / 18 °C. Mettre en carafe 13 2
h avant le service. Le vin n’est pas traité, tout dépot est
naturel.Le produit s’accorde avec des viandes : Roti de
beeuf, entrecote grillée, magret de canard, gibiers au four

ou en salmis et des fromages : Comté, brebis, vieux gouda.
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